
M E N U  “ L E  C O R B E A U  E T  L E  R E N A R D ”
82€

OU

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S

LE FOIE GRAS 
Mi-cuit  au poivre de Timut,  chutney poire gingembre,  pain toasté

LE CABILLAUD SKREI
Cuit  à  basse température,  déclinaison de patate douce,  sauce verte pimentée

L’OEUF PARFAIT
Asperges blanches et  saumon fumé

S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S
Frais  et  aff inés (+17€)

SALADE DE FRUITS FRAIS

OU

LE RISOTTO
Au safran,  chorizo et  petits  pois

SORBETS ET GLACES

DESSERT DU JOUR

VégétarienVegan Sans Gluten

Prix nets,  TVA et  service compris .  Cartes et  menus sujets  à  modifications au f i l  des saisons.
Les viandes que nous servons sont d 'origine française,  Nos légumes proviennent en majorité  des Hauts-de-France et  de notre potager.


