
M E N U  “ L E  C O R B E A U  E T  L E  R E N A R D ”
82€

OU

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S

LE FOIE GRAS 
Mi-cuit  au poivre de Timut,  chutney poire gingembre,  pain toasté

LE CABILLAUD SKREI
Cuit  à  basse température,  déclinaison de patate douce,  sauce verte pimentée

L’OEUF PARFAIT
Asperges blanches et  saumon fumé

S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S
Frais  et  aff inés (+17€)

SALADE DE FRUITS FRAIS

OU

LE RISOTTO
Au safran,  chorizo et  petits  pois

SORBETS ET GLACES

DESSERT DU JOUR

VégétarienVegan Sans Gluten

Prix nets,  TVA et  service compris .  Cartes et  menus sujets  à  modifications au f i l  des saisons.
Les viandes que nous servons sont d 'origine française,  Nos légumes proviennent en majorité  des Hauts-de-France et  de notre potager.



S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S

Végétarien

M E N U  “ L A  G R E N O U I L L E  Q U I  S E  V E U T
F A I R E  A U S S I  G R O S S E  Q U E  L E  B O E U F ”

E N T R É E

P L A T S

D E S S E R T S

Vegan Sans Gluten

LE CEVICHE DE BAR
Citron vert  et  orange sanguine

LES GAMBAS AU CAJUN
Wok de légumes

Formule déjeuner en semaine uniquement
Formule :  entrée/plat  ou plat/dessert  -  35€

Formule :  entrée/plat/dessert  -  42€

Frais  et  aff inés (+17€)

LE RÂBLE DE LAPIN AUX HERBES
Pommes de terre fondantes,  jus  réduit

OU

SALADE DE FRUITS FRAIS

SORBETS ET GLACES

DESSERT DU JOUR

Prix nets,  TVA et  service compris .  Cartes et  menus sujets  à  modifications au f i l  des saisons.
Les viandes que nous servons sont d 'origine française,  Nos légumes proviennent en majorité  des Hauts-de-France et  de notre potager.



M E N U  L E  L I È V R E  E T  L A  T O R T U E
Jusqu’à  12  ans -  30€

P L A T

A C C O M P A G N E M E N T

D E S S E R T S

TENDERS DE POULET CROUSTILLANT AU CAJUN

FRITES,  SALADE VERTE,  VINAIGRETTE AU
XÉRÈS

MOELLEUX AU CHOCOLAT

GLACE /  SORBET

M A I N

S I D E

D E S S E R T S

CRISPY CAJUN CHICKEN TENDERS

CHIPS,  GREEN SALAD, SHERRY
VINAIGRETTE

CHOCOLATE CAKE

ICE CREAM /  SORBET

Prix nets,  TVA et  service compris .  Cartes et  menus sujets  à  modifications au f i l  des saisons.
Les viandes que nous servons sont d 'origine française,  Nos légumes proviennent en majorité  des Hauts-de-France et  de notre potager.


